
       Point d’ambiguïté chez ce Chevalier 
d’Eon: un vin remarquable et un coup de
cœur sans équivoque. Il se pare d’une robe 
rouge foncé intense et dévoile un nez très
plaisant où cassis, mûre, épices et notes de
sous bois rivalisent d’ardeur. Ample et douce,
la bouche ne manque pas de fraîcheur, mais
elle ne nous révèlera sa vraie personnalité
que dans un an ou deux sur une gigue de

chevreuil. Lorsqu’ils revêtent 
leur robe d’or pâle, 

leChevalier d’Eon 
blanc 2007 comme

le Tonnerre Chevalier
d’Eon blanc 2007sont des

vins vifs et minéraux à découvrir
dans l’année. Tous deux sont cités.

VIGNOBLE DAMPT
Élégance 2007**

Éric, Emmanuel et Hervé…Attention,
à Collan, un Dampt peut en cacher un
autre ! Leur point commun : la qualité.
À la frontière des vignobles de Chablis et
de Tonnerre, ils ont su se faire une place au
soleil. Autant «d’audace et de courage»(c’est
 l’estampille du vignoble familial)permet à ce vin
de décrocher un coup de cœur. Un petit-chablis qui
trouve le parfait équilibre entre fruité intense et pointe

minérale, vivacité et richesse, pour devenir un vin de
plaisir, rond et long, typique de l’appellation. La cuvée 
Tradition 2007 d’Hervé DAMPT n’est pas passée loin 
de la même distinction avec ses deux étoiles. Florale
et fruitée au nez, elle confirme en bouche, une
dominante minérale venant apporter de la fraîcheur.
Par ailleurs la cuvée Vieilles Vignes D’Éric Dampt est 
citée.

VIGNOBLE DAMPT
Chevalier d’Eon 2007**


